NYÁRI AJÁNLAT
SOMMERANGEBOT

SUMMER OFFER
7800. 
Nyári saláta fűszeres öntettel libamáj csíkokkal





1.690,-Ft
Sommersalat mit Gewürz-Dressing und Gänseleberstreifen
Summersalad with spicy sauce and goose liver strips 




7801. 
Borcsa zöldsaláta rostonsült szűzcsíkokkal, fetasajttal




1.480,-Ft
Grüner Salat auf „Borcsa” Art mit Schweinefiletstreifen vom Rost und Schafskäse
Borcsa green salad with roasted strips of fillet mignon of pork and Feta cheese 












7802.
Csirkés Cézár saláta









1.390,-Ft

Caesarsalat mit Hühnchenfleisch


Caesar salad with chicken meat

7803. 
Tatár beefsteak ( 150 gr )








2.390,-Ft



Tatarenbeefsteak


Tatar Beefsteak
7804.
Garnélás kagylósaláta








1.390,-Ft
Muschelsalat mit Garnelen

Mussel salad with shrimps






 

7805.
Mozarella sajt paradicsommal olívás öntettel és pirítóssal



1.180,-Ft
Mozzarella-K(se mit Tomaten, Olivenöl und Toast

Mozzarella cheese with tomato and olive oil, served with toast


7806.
Garnéla nyársak fokhagymás olivában pácolva grillezett zöldségekkel

2.490,-Ft
In Knoblauch-Olivenöl marinierte Garnelen-Spieß von Grill mit gegrilltes Gemüse
In Garlic- seasoned olive oil marineted Garnele with grilled vegetables

7807.
Hideg őszibarackkrémleves pirított mandulával





690,-Ft


Kalte Pfirsichcremesuppe mit geröstete Mandeln

Cold peachcream soup and almond
7808.
Hideg erdei gyümölcsleves tejszínhabbal






690,-Ft

Kalte Obstsuppe mit Schlagobers

Cold fruit soup with whipped cream






7809.
Bazsalikomos paradicsomleves reszelt sajttal





690,-Ft
Tomatensuppe mit Käse und Basilikum


Tomato soup with cheese and basil






7810.
Roston sült lazacfilé kapormártással, penne tésztával




2.590,-Ft
Gegrilltes Lachsfilet mit Dillsoße und Penne 
Grilled salmon steak with dill sauce and penne paste
7811.
Grillen sült fűszeres lazacfilé zöldsalátával





2.590,-Ft

(tökmagolajos, fokhagymás dresszing)

Gewürztes Lachsfilet vom Grill mit grünem Salat (Kürbiskernöl, Knoblauchdressing)

Grilled, spicy salmon steak with mixed salad (with pumpkin seed oil, garlic dressing)
7812.
Pangasius filé rántva petrezselymes vajas burgonyával




1.640,-Ft

Panierte Pangasius Filets mit Petersilienkartoffeln

Pangasius fillets with parsley potatoes
7813.
Grillen, fóliában sült pisztráng grillezett zöldségekkel




1.980,-Ft
Forelle in Folie gegrillt, mit Grillgemüse

Trout grilled in foil and served with grilled vegetables

7814.
Fogasfilé magyaros rákraguval petrezselymes burgonyával



2.590,-Ft

Zanderfilet mit Krebsragout ungarischer Art und Peteresilienkartoffeln

Fillet of pike perch with hungarian shrimp-ragout, parsley potatoes



 
7815. 
Roston sült harcsafilé cigánygaluskával






2.490,-Ft


Gegrilltes Welsfilet mit Zigeunernockerln mit Sauerrahm


Grilled sheat-fish fillet with dumpling and sour cream

7816.
Roston sült vajhalfilé fokhagymás parajjal, petrezselymes burgonyával

2.490,-Ft


Gegrilltes Butterfischfilet, dazu Petersilienkartoffeln und Spinat mit Knoblauch


Grilled Butterfishfillets with garlic-seasoned spinach, served with parsley potatoes


7817. 
Roston sült libamájszeletek almakarikán burgonyapürével tálalva


3.590,-Ft
G(nseleber vom Rost auf Apfelscheibe mit Kartoffelpüree serviert

Roast goose liver with mashed potatoes

7818.
Nyárson sült szárnyasfalatkák bazsalikomos, olivaolajos



1.690,-Ft
Mozzarella sajttal és paradicsommal
Geflügelbissen vom Spieß, dazu Mozzarella und Tomaten mit Olivenöl und Basilikum 
Spit-roasted chicken bites with tomatoes and Mozzarella cheese seasoned 
with basil and olive oil





7819.
Őszibarackkal és libamájjal betakart csirkemellfilé




1.980,-Ft

 
pirított, olvasztott sajttal, burgonyapürével



Hühnchenbrustfilet mit Gänseleber und Pfirsich überbacken, dazu 

geröstete Käse und Kartoffelpüree

Chicken breast fillets with goose liver and peach, served with molten cheese
and mashed potatoes

7820.
Mozzarellával töltött csirkemell baconszalonna köntösben



1.790,-Ft

vajas zöldségekkel
Hühnchenbrustfilet gefüllt mit Mozzarella, dazu Buttergemüse
Chicken breast stuffed with Mozzarella cheese, fried in bacon jacket, served 
with buttered vegetables


7821.
Cukkinis csirkemellcsíkok petrezselymes rizzsel 





1.650,-Ft
Hühnchenbruststreifen mit Zucchini und Petersilienreis

Chicken breast slices with zucchini and parsley rice


 

7822.
Camemberrel  és baconnal töltött csirkemellfilé, 
forró áfonyaszósszal , párolt rizzsel






l.790,-Ft

Hühnerbrustfilet mit Camembert und Speck gefüllt, heisser Preiselbeeresosse
und gedünstetem Reis

Chicken breast fillets stuffed with Camembert cheese and bacon ,
served with hot cranberry sauce and steamed rice

7823.
Kapros juhtúróval töltött csirkemellfilé párolt gyümölcsökkel,
burgonyapürével









1.790,-Ft

Hühnerbrustfilet mit Schafsk(se und Dill gefüllt, mit gedünstetem Obst und Kartoffelpüree

Stuffed fillet of chicken breast with dill seasoned ewe cheese,braised fruits and
mashed potatoes





 

7824.
Csirkemellfilé milánói módra







1.790,-Ft
Hünhchenbrustfilet auf Mailänder Art

Chicken breast fillets Milan style
7825.
Csirkepaprikás kapros túróscsuszával






1.690,-Ft

Hühnchenpaprikasch mit Topfenfleckerl und Dill


Hungarian chicken paprika, served with pasta with dill-seasoned cottage cheese

7826.
Sonkával, sajttal, libamájjal töltött pulykamell baconszalonnában, 


1.980,-Ft

fóliába sütve sajtmártással, vajas zöldségekkel és burgonyakrokettel


Putenbrustfilet im Speckmantel, gefüllt mit Schinken, Käse und Gänseleber 

in der Folie gebraten, mit Käsesoße, Buttergemüse und Kartoffelkroketten


Turkey breast fillets stuffed with ham, cheese and goose liver, fried

in bacon jacket, served with cheese sauce, buttered vegetables and potato croquettes

7827.
Borzas pulykamellfilé sajtmártással, burgonyapürével




1.790,-Ft
és fokhagymás brokkolival
Putenbrust im Kartoffelmantel dazu Käsesoße, Kartoffelpüree und Brokkoli mit Knoblauch
Fried turkey breast fillets covered in grated potato, sour cream and cheese, 
served with mashed potatoes and garlic-seasoned broccoli




7828.
Medvehagymás túróval töltött pulykamellfilé burgonyalángossal


1.790,-Ft
Putenbrustfilet gefüllt mit Bärlaucquark dazu Kartoffelnfladen







Turkay breastfilet stuffed with cottage cheese spiced with wild garlic potatoscone

7829.
Pulyka Cordon bleu burgonyapürével






1.690,-Ft
Cordon bleu aus Putenfleisch mit Kartoffelpüree 
Turkey Cordon bleu with mashed potatoes 


7830.
Kacsacomb aszalt szilvás párolt káposztával, tört burgonyával



1.790,-Ft


Entekeule mit gedörrte Pflaume und gerösteten kartoffeln


Roasted duck ieg with dryed plum steamed cabbage and mashed potatoes
7831.
Grillezett szűzfonat erdei gombával és fűszeres héjas burgonyával


2.180,-Ft

Gegrillte Schweinefiletzopf mit Waldpilz und gewürzte Pellkartoffeln

Grilled mignonbraid of pork with forest mushrooms and  spicy potatoes boiled in their skin



7832.
Töltött paprika petrezselymes sósburgonyával





1.590,-Ft

Gefüllte Paprikaschoten mit Salz-Petersilien-Kartoffeln


Stuffed green pepper with salted parsley potatoes

7833.
Fűszeres szűzérmék magyaros burgonyával





1.980,-Ft
Würzige Schweinemedaillons mit Kartoffeln ungarischer Art


Fried spicy medallions of pork with Hungarian style potatoes



7834.
Mix grill-tál / csirkenyárs grillezett fokhagymás csirkemell



2.490,-Ft

hátszínjava, fűszeres kolbász, grillkaraj fűszervajjal 
vajas zöldségekkel és pirított burgonyával
Grillplatte (Hühnchen-Spieß, Hünchenbrust mit Knoblauch vom Grill, kleines Rumpsteak, ungarische Wurst, Kotelette vom Grill mit Kräuterbutter, Buttergemüse und Bratkartoffeln)
Mixed grill plate spit-roasted chicken, grilled chickenbreast fillets with garlic, 

sirloin, spicy sausages, grilled pork chops with spiced butter, buttered vegetables and 

parsley potatoes)

7835.
Tűzdelt szarvascomb vörösborban fürdetett áfonyával 
töltött körtével, burgonyakrokettel






2.590,-Ft
Gespickte Hirschkeule, dazu mit Heidelbeeren gefüllte Birne und Kroketten

Larded haunch of deer soaked in red wine, served with pears stuffed with cranberries
and potato croquettes







 
7836.
Bélszínjava (200 gr) Konyhafőnök módra ( libamájjal és erdei



3.990,-Ft


gombamártással ),mandulás krokettal és grillezett zöldségekkel




Lendensteak auf Küchenchef Art (mit Gänseleber und Waldpilzensoße)


dazu Kartoffelkroketten mit Mandeln und gegrilltes Gemüse


Beefsteak (200 g) á la Chef (with goose liver and forest mushroom sauce),


served with almonds, potato croquettes and grilled vegetables


7837.
Bélszínjava (200 g) selymes színes borsmártással és burgonyapürével


3.890,-Ft
Lendensteak mit farbiger Pfeffersoße und Kartoffelpüree
Beefsteak (200 g) in silky colourful pepper sauce, served with mashed potatoes
 
7838.
Bélszíncsíkok Stroganoff módon penne tésztával





2.500,-Ft

Lendenstreifen auf Stroganoff Art und penne

Beefstrips a’la Stroganoff and penne paste
7839.
Érlelt hátszín ( 220 g ) medvehagymás fűszervajjal, petrezselymes burgonyával
2.790,-Ft


Rumpsteak, dazu Kräuterbutter mit Barenlauch und Petersilienkartoffeln


Marinated rump steak (220 g) with wild garlic-seasoned butter and parsley potatoes
7840.
Hátszínjava (220 g)Tihanyi barnamártással, krokettel és grillezett zöldségekkel
2.790,-Ft


Rumpsteak mit brauner Soße Tihanyer Art, Kartoffelkroketten 


Kräuterbutter und gegrilltem Gemüse
Rump steak (220 g) in brown sauce Tihany style, 
served with potato croquettes and grilled vegetables
7841.
Somlói galuska









690,-Ft
Somlauer Nockerln
Sponge cake in chocolate sauce Somló style





 

7842.
Vargabéles áfonyamártással







770,-Ft

Topfennudelauflauf mit Heidelbeersoße
Hungarian noodle pie with cranberry sauce
 
7843.
Gyümölcssaláta joghurtos, mézes, áfonyás dresszinggel




790,-Ft


Obstsalat mit Honig-Joghurt-Heidelbeer-Dressing

Fruit salad with yoghurt, honey and cranberry dressing



